
DINNER MENU 

THAI SET MENU A 

[ THAI SHARING STYLE     

APPETIZERS 

MAKE TWO SELECTIONS 

ปูน่ิมทอดกระเทียมพริกไทย   POO NIM THOD KRATIUM PRIK THAI 

FRIED SOFT SHELL CRAB WITH FRIED GARLIC AND HERB SALAD     

ปีกไก่ชุปแป้งทอดยดัไสห้มูสบักบักุง้   PEEK GAI CHOOP PANG THOD YAD SAI MOO SAB KUB KOONG 

FRIED CHICKEN WINGS STUFFED WITH PORK & PRAWN WITH SWEET CHILI SAUCE 

ปอเป๊ียะเห็ดทอด           POR  PIA  HED  THOD

MUSHROOM-VEGETABLE SPRING ROLLS SERVED WITH WHITE SESAME SAUCE 

ปอเป๊ียะกุง้ทอด             POR PIA KOONG THOD

DEEP FRIED PRAWN SPRING ROLLS WITH BROWN ONION DIPPING SAUCE 

ไก่ห่อใบเตย        GAI  HOR  BAI TOEY

 FRIED CHICKEN IN PANDAN LEAVES SERVED WITH CARAMEL SESAME SAUCE 

ทอดมนักุง้     THOD MUN KOONG 
FRIED PRAWN CAKES SERVED WITH PLUM SAUCE 



                                                                      SALADS 

                                                       MAKE ONE SELECTION 
 

 

 

ย  าสม้โอกบักุง้และแคปหม ู        YUM SOM O KUB KOONG LAE CRAB MOO                                           

POMELO SALAD WITH STEAMED JUMBO TIGER PRAWN AND CRISPY PORK SKIN 

 

ย  ามรกต        YUM MOR-RA-KODD 

THAI CHOPPED GREEN SALAD WITH PEANUTS, SPICY HERBS AND BLACK SESAME-LIME  

VINAIGRETTE       

                                                                                                                                               

ลาบหม ู          LARB MOO 

 MINCED PORK WITH ROASTED RICE, PEANUTS AND SPICY HERBS 

 

สม้ต า           SOM TUM  

PAPAYA SALAD WITH PEANUTS & DRIED SHRIMP 

 

ตม้ข่าเห็ด           THOM KHA HED  

SPICY SOUP WITH MUSHROOMS, COCONUT MILK AND LEMONGRASS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                 MAIN COURSE 

                                             PORK, CHICKEN, DUCK & CURRY 

                                                          MAKE ONE SELECTION 

 
 

 

หมูกรอบผดัพริกแกง           MOO KROB PHAD PRIK  KEANG    

STIR FRIED CRISPY PORK BELLY WITH RED CURRY AND LONGBEAN 

 

แกงเขียวหวาน อกไก่ยดัใสห้มูสบั        GANG KEAW WAN OAG GAI YUD SAI MOO SUB 

SPICY GREEN CURRY BROTH WITH ROAST CHICKEN BREAST STUFFED WITH SPICY PORK 

SAUSAGE  

 

ไก่อบกบัเคร่ืองเทศเสิร์ฟพร้อมกบัสม้ต าและขา้วเหนียว              GAI  OB KREUNG THED SERVE PROM KUB  

                                                                                           SOMTUM RAE KAO NEAW 
SPRING CHICKEN GRILLED IN COCONUT CREAM WITH SHALLOT & CUCUMBER RELISH, 

PAPAYA SALAD AND STICKY RICE 

 

        ไก่ผดัเมด็มะม่วง         GAI PHAD MED MAMUANG                                                                                                                                                                                          

STIR FRIED CHICKEN CASHEW NUTS WITH DRIED CHILI AND MIXED BELL PEPPERS 

 

 

 

 

                                                                         FISH 

                                                      MAKE ONE SELECTION 
 

ปลากะพงอบกบัขิง           PLA GA PHONG OB KUB KHING 

STEAMED SEA BASS FILLETS WITH GINGER, MUSHROOMS, ASPARAGUS AND HERB JUS 

 

ปลากะพงทอดกรอบกบัย  ามะม่วง              PLA KA PONG THOD KROB KUB YUM MAMUANG 

FRIED SEA BASS WITH GREEN MANGO SALAD AND SWEET TAMARIND CHILI SAUCE 

          

ปลาแซลมอนยา่งกบัพริกแกงแดง             PLA SALMON YANG KUB PRIK KEANG DAENG 

GRILLED SALMON FILLET ON LEMONGRASS SATE WITH RED CURRY GLAZE AND THAI STYLE 

CHOPPED HERB SALAD 

 

ปลาแซลมอนยา่งคลุกเคลา้กบัถัว่พิสตาชิโอและโหระพาราดดว้ยซอสหญา้ฝร่ัน           PLA SALMON YANG 

KHLUK KHLAO KUB THUA PISTACHIO LAE HORAPA RAD DAUY SAUCE YHA SAFFRON 

GRILLED SALMON FILLET WITH PISTACHIO NUTS, THAI BASIL AND SAFFRON SAUCE 

 

ปลากะพงน่ึงมะนาว           PLA GA PHONG NUNG MANAW 

STEAMED SEA BASS FILLETS WITH LIME, CHILI AND GARLIC 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

                                                           SEAFOOD 

                                              MAKE ONE SELECTION 

 

 

ทะเลผดัพริกแกงกะทิใส่มะพร้าวอ่อน         TA LAY PHAD PRIK KEANG KA TI SAI MA PRAO  AON 

YOUNG COCONUT CURRY WITH RIVER PRAWNS, SQUID, SALMON, GREEN-LIPPED MUSSEL  

& SWEET BASIL 

 

 

กุง้ทอดกระเทียม กบัซอสพริกไทยด า         KOONG THOD KRATIEM KUB SAUCEPRICK THAI DUM                                          

GARLIC FRIED RIVER PRAWNS WITH SPICY BLACK PEPPER SAUCE 

 

 

ปลาหมึกผดัไข่เคม็           PLA MUK PHAD KAI KHEM        

         SQUID STIR FRIED WITH ONION, CAPSICUM PEPPERS AND SALTED EGG SAUCE 

 

 

ปูน่ิมทอดผดักบัซอสพริกไทยด า            BHUU NIM THOD  PHAD  KUB SAUCE PRIK THAI DUM 

STIR FRIED SOFT SHELL CRAB WITH BLACK PEPPER SAUCE 

 

 

 

 

                                                              SIDE DISHS 

                                               MAKE  TWO  SELECTIONS 
 

 

ผดัผกับุง้ไฟแดง            PHAD PAK BOONG FAI DANG                                                                                                                                                           

WOK FRIED MORNING GLORY WITH GARLIC AND VEGETARIAN OYSTER SAUCE 

 

 

ผดัหน่อไมฝ้ร่ัง, แครอทกบัเห็ด        PHAD NOR MAI PHA-RANG CARROT KUB HED 

TENDER ASPARAGUS AND CARROTS WITH STRAW AND ENOKI MUSHROOMS 

 

 

ผดักะเพราเห็ดและเตา้หู ้          PHAD KA PRAO HED LAE TAO HOO                                                                                                                                                                                     

WOK FRIED MUSHROOMS WITH TOFU, HOLY BASIL, GARLIC AND CHILI 

 

 

ผดับลอ็คโคล่ีเห็ดหอมและเตา้หูก้บัซอสพริกไทยด า         PHAD BROCCOLI HED HOM LAE TAO HOO KUB   

                                                                                     SAUCE PRIK THAI DUM 

WOK FRIED BROCCOLI, MUSHROOMS, TOFU AND GARLIC WITH BLACK PEPPER SAUCE  

 

 

ผดัไทยไก่      PHAD THAI  GAI    

STIR FRIED RICE NOODLES WITH CRISPY FRIED CHICKEN 

 

 

 

 

 

 



                                                                 DESSERTS 

                                                 MAKE TWO SELECTIONS 

 

 

เครปกลว้ยหอม            CREPE GRUY HOM 

BANANA CREPE WITH MASCARPONE CREAM AND TAMARIND CARAMEL SAUCE 

 

ขา้วเหนียวมะม่วง             KAO NEAW MAMUANG 

MANGO WITH STICKY RICE AND FRIED MUNG BEANS 

 

ชีสเคก้ แต่งหนา้ดว้ย สตรอเบอร์ร่ี            CHEESE CAKE TANG NAA DAUY STRAWBERRY  

CHEESE CAKE WITH COOKIE CRUST AND STRAWBERRY TOPPING 

 

ชีสเคก้ แต่งหนา้ดว้ย มะม่วง            CHEESE CAKE TANG NAA DAUY MAMUANG 

CHEESE CAKE WITH COOKIE CRUST AND MANGO TOPPINGS 

 

แอปเปิลคลมัเบ้ิล กบั ไอศรีมวานิลา           APPLE CUM BLE KUB  ICE CREAM VANILA          

APPLE CRUMBLE WITH PECAN-WALNUT TOPPING AND VANILLA ICE CREAM 

 

 

 


